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1.1. Hacrosuee

IIOXOXEIII4E

06 yruru3 arrvtr [utrIeBbrx'orxoAoB

n MynuuunaJrbrloM 6roAxernoru odqeo6pa3oBareJrblroM

yqpexleHuu MaprnHcKas ocHoBHafl Ooqeoopa3oBaTeJlbHaq ItrKOJra

Topxorccroro pafiona Tnepcnofi o6lra'cru

1 . 06ruue rloJroll(eHrrfl

floloxesue (06 yTLrIIu3aIIuu [uuIeBbIX orXoAoB> MyHlIqruIaJIbHorO

Mapruucrar ocHoBHat6roAxeuroro o6qeo6pa3oBarenbHoro rrpexAeHLTfl lvlapbnHsKan

o6qeo6pa3oBareJrbHar rrrKoJra TopxorccKoro pafioHa Tnepcrcofi o6nacru f,Brqercs HopMar?IBHbIM

JroKaJrbHbrM aKToM rrrKoJrbr, peryJrr4pyroulr4M Borrpocbr c6opa, xpaHeHllf, vr I.crlonb3oBaHr4t

rIrIUreBbIX orxoAoB, o6pa:yrouvrxcfl' B Aef, TeJIbHocrLI IITKoJIrI'

| .2. Hacrotulee lloloxen ue paspafloTaHo B coorBercrBl4l{ c :

-(De4epanbHbrM 3arconou Pip or 14.05.1993r. Ns 4979-1 (C usvreHeHI{'gMI{ Ha

28 aupenr 2023 roga) (pe4ar<qr,r n, ;LeircrBylorqat c 1 cenrs6px 2023 rola) <O

BeTepLIHaP[D>;
- (De4epalbHbrM 3aronovr P@ or 24.06.1998 J\|9 89 (c nslrleneHvtflMu Ha 4

uuryrtu 2023 ro4a) <06 orxoAax npou3BoAcrBa I"I IIoTpe6neHlID);

-(De4epanbHbrM 3aronou P@ or 02.0L2000r. l\b 29-o3 (o Kar{ecrBe I'I

6esouacHocrtl nl{IrleBbrx npoAyKToB) ;

-(De4epanbHbrM 3aronou P@ or 30.03.1999 ],lb 52 (c usvrene]tsIvlflMIuHa24

lrroJlt 2023 roga) <<O canrarapHo-glll4.4eMl4onorHqecKoM 6laronolylq.ur HaceJIeHVD)

2 . Hacr o xrqee flonoxeHl4e ycraHaBnuB aeT rpe6 onaurax r< c 6 opy, y{eT}:

yTrrnlI3aIIIIkI, BpeMeHHoMy XpaHeH?IIo I4 BbIBo3y IIuIqeBbIX STXOASB, o6pa^:yroquxct B MFO)

Maprunc*u" o.no"Har o6ueo6pasouareJrbHafl rrrKoJra TopNoxcKoro paftona Tnepcr<oft o6nacrt

o6racru B (,qanee VupexgeHr.re), o6ecne.rnnaer pas4elrurtfi c6op [HIqeBbIX orxoAoE

o6pasynqyrxcfl,B rpoqecce [p]rroroBJreHl4t rIrurII4 I4 B [poqecce yrlorpe6lesus

IIKTIUU.

3. B uacrof,IlleM flOloxenzl4 IIpI4MeHtIOTcq cJIeAyIoqLIe TepMI{HbI c I

cooTBeTcTByIOq?IMI4 OIIpeAeneHLI{MI4 :

3. 1. 1. ruueBble orxoAbl:

YrnepN4aro

r4HcKarI OOilI
T.IrLAxueAXaHoBa

3. 1. 1. 1. o6pasyoullrecfl B rrpoqecce rpr{fOrOBJIeHut ruqu;



3.1.1.2. образующиеся в процессе потребления пищи;
3.1.2. утилизация пищевых отходов – процесс сбора, временного хранения
и транспортировки денатурированных пищевых отходов на полигон твердых
бытовых отходов;
3.1.3. денатурация – процесс применения веществ, приводящих к
невозможности дальнейшего использования пищевых отходов в кормлении
животных.
3.1.4. временное хранение пищевых отходов - деятельность, связанная с
упорядоченным размещением пищевых отходов на отведенных для этого
участках территории в целях контролируемого хранения в течение
определенного интервала времени.
4. Требования настоящего Положения обязательны для исполнения всеми
работниками, осуществляющими деятельность в сфере сбора, учета,
утилизации, временного хранения и вывоза пищевых отходов.

2. Порядок сбора и учета пищевых отходов
2.1. Сбор и учет пищевых отходов, образующихся в процессе
приготовления пищи.
2.1.1. Пищевые отходы, образующиеся в процессе приготовления пищи на
пищеблоке Учреждения, собираются в специально предназначенную,
промаркированную, с закрывающейся крышкой, емкость.
2.1.2. Учет пищевых отходов ведется в специальном журнале,
ответственными лицами за обращение с отходами (Приложение 1).
2.2. Сбор пищевых отходов, образующихся в процессе потребления пищи.
2.2.1. Пищевые отходы, образующиеся в процессе потребления пищи на
пищеблоке и в группах, собираются в промаркированные емкости с крышками.
2.2.2. Заполнение емкости пищевыми отходами допускается не более чем
на 2/3 объема, после чего проводится ее очистка.

3. Порядок утилизации и временного хранения пищевых отходов
3.1. Порядок утилизации и временного хранения пищевых отходов,
образующихся в процессе приготовления пищи.
3.1.1. Собранные пищевые отходы, образующиеся в процессе
приготовления пищи, в конце рабочего дня подлежат денатурации.
3.1.2. Денатурация осуществляется средствами дезинфекции,
разрешенными к применению в пищевой промышленности, в порядке,
установленном законодательством Российской Федерации, в соответствии с
инструкцией по их применению.
3.1.3. Денатурация пищевых отходов в Учреждении осуществляется в
помещении цеха сырой продукции пищеблока следующим образом:
1) пищевые отходы, образующиеся в процессе приготовления пищи на
пищеблоке (твердые пищевые отходы - кости от рыбы, мяса, кусочки овощей,
остатки круп и др.), собираются в полимерный пакет, помещенный в
металлическую емкость (ведро);
2) обильно орошаются 10% водным раствором хлорида натрия со
стабилизирующей добавкой – белизной;
3) полимерный пакет с пищевыми отходами плотно закрывается
(завязывается) и помещается (выбрасывается) в контейнер для ТКО на
территории Учреждения.



3.1.4. Утилизация проводится 2 раза в день: 1-я – после завтрака, 2-я после
обеда.
3.1.5. Утилизацию проводит ответственный – повар рабочей смены, в
спецодежде: поварской колпак, поварской костюм, фартук.
3.1.6. Емкости для сбора и утилизации пищевых отходов, образующихся в
процессе приготовления пищи, после их освобождения подвергаются промывке моющими
и дезинфицирующими средствами, ополаскиваются горячей водой (40-50 градусов С) и
просушиваются.
3.1.7. Контейнеры для сбора ТКО, в которые помещаются
денатурированные пищевые отходы, маркируются, оборудуются крышками,
устойчивы к протеканию, подвергаются дезинфекции по мере необходимости, но не реже
1-го раза в неделю.
3.2. Порядок утилизации и временного хранения пищевых отходов,
образующихся в процессе потребления пищи.
3.2.1. Пищевые отходы, образующиеся в процессе потребления пищи в
группах и на пищеблоке учреждения, утилизируются путем слива в
канализацию.
3.2.2. Емкость для сбора пищевых отходов, независимо от наполнения,
ежедневно очищается, промывается 2% раствором кальцинированной соды, а
затем ополаскивается горячей водой и просушивается.

4. Делопроизводство при сборе, учете, утилизации, временном
хранении и вывозе пищевых отходов

4.1. Руководитель издает приказ о назначении ответственных лиц за учет,
утилизацию, временное хранение и вывоз пищевых отходов в Учреждении.
4.2. Ответственные лица ежедневно заполняют «Журнал учета и
утилизации пищевых отходов» и осуществляют контроль за порядком
утилизации пищевых отходов, за чистотой емкостей для сбора пищевых
отходов.

5. Вывоз пищевых отходов с территории Учреждения
5.1. Вывоз на полигоны ТКО денатурированных пищевых отходов
осуществляется  специализированным  автотранспортом  на  основании  договора  с
предприятием, осуществляющим вывоз отходов ООО «ТСАХ".
5.2. Допустимый удельный вес (процент) пищевых отходов в составе ТКО
установлен Учреждением самостоятельно и составляет 15%.

6. Заключительные положения
Запрещается:
6.1. Выбрасывать в контейнеры для ТКО не денатурированные пищевые
отходы.
6.2. Складировать отходы на территории Учреждения вне специально
отведенных мест.
6.3. Использовать не по назначению емкости для сбора и утилизации
пищевых отходов.
6.4. Находиться с воспитанниками вблизи контейнеров с ТКО.
6.5. Реализовывать населению пищевые отходы для использования в целях
кормления сельскохозяйственных животных и птиц.

7. Контроль над утилизацией пищевых отходов



7.1.Функции контроля над исполнением правил утилизации отходов, в том числе пищевых, 
всеми категориями работников учреждения, возлагается настоящим Положением на завхоза
учреждения или лицо его заменяющее.

7.2.Функции контроля над своевременным вывозом всех видов отходов (бытовых, других), 
в том числе пищевых с территории учреждения возлагается на завхоза учреждения или 
лицо его заменяющее.

7.3.Директором учреждения ведется контроль над исполнением порядка утилизации 
пищевых отходов.

8.Ответственность за нарушение порядка обращения с отходами

8.1.Лицо, осуществляющее деятельность в области обращения с пищевыми отходами, 
несет ответственность за соблюдение установленных настоящим Положением требований
в соответствии с действующим законодательством.

                9.Внесение изменений, дополнений в Положение

9.1.Настоящее Положение вступает в силу с момента его утверждения приказом директора 
учреждения и действует до принятия новой редакции.

9.2.Изменения, дополнения в настоящее Положение вносятся Советом школы, 
утверждаются приказом директора учреждения.



Приложение №1 к
Порядку  сбора,  учета,  утилизации,
временного  хранения,  и  вывоза  пищевых
отходов в МБОУ Марьинска ООШ

ЖУРНАЛ
учета и утилизации пищевых отходов в

МБОУ Марьинская ООШ

№
 
п
/
 
п

Дата Количество
пищевых отходов

(кг)

Наименован

ие 

средства

дезинфекции

Дата, время
выбросав
контейнер
для ТБО

Подпись 
ответственного

лица



Лист ознакомления с Порядком
сбора, учета, утилизации, временного хранения и вывоза пищевых отходов в

МБОУ Марьинская ООШ

№
 
п
/
п

Ф.И.О. работника Должнос
ть
(професс
ия)
работник
а

Подпись 
ознакомленно
го,

Дата

ознакомления 

работника с Порядком

1

2

3

4

5

6

7

8

9
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11
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20
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23

24



Порядок утилизация пищевых отходов

Денатурация пищевых отходов осуществляется в помещении цеха сырой продукции
пищеблока следующим образом:

1. Пищевые  отходы,  образующиеся  в  процессе  приготовления
пищи  на  пищеблоке  (твердые  пищевые  отходы  -  кости  от  рыбы,
мяса,  кусочки  овощей,  остатки  круп  и  др.),  собираются  в
полимерный пакет, помещенный в ведро.

2. Обильно     орошаются     10%     раствором     белизны     (100 гр     белизны     на  
1     литр   воды).      

3. Полимерный  пакет  с  денатурированными  пищевыми
отходами плотно закрывается (завязывается) и помещается
(выбрасывается) в контейнер для  ТБО  на  территории
Учреждения.

4. Денатурация пищевых отходов проводится 1 раз в день - после
обеда.

5. Ответственным  лицам  за  утилизацию  быть  в  спецодежде:
поварской колпак, поварской костюм, фартук.
6. Ответственный за утилизацию - повар.
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